
Domaine Gilles Morat - Chataigneraie-Laborier
595 route des Bruyères - 71960 Vergisson - Tél. 03 85 35 85 51

E-mail : gil.morat@wanadoo.fr

L’A BU S  D ’A LCO O L  E S T  DA N G ER EU X  P O U R  L A  S A N T É .  À  CO N S O M M ER  AV EC  M O D ÉR AT I O N .

 En cours de certification agriculture et vin biologiques.

POUILLY-FUISSÉ 
Climat “Sur La che”
A p p e l l A t i o n  c o n t r ô l é e  p o u i l l y - F u i s s é

O R IG I N E  PA RC E L L A I RE  : 
France - Bourgogne Sud - Mâconnais - village de Vergisson
Haut de côteaux sur le versant Sud-Est de la  Roche de Vergisson. 
Sol Calcaire Jurassique peu profond.  
Altitude : 400 & 350 mètres
Densité de plantation : 8500 pieds/hectare
Cépage : chardonnay
Taille : Guyot arcure - baguette courte
Années de plantation : 8700 pieds/hectare
Labour des sols.
Traitement phytosanitaire agréé culture biologique.
Désherbage mécanique : aucun désherbant - Sans insecticide.
Fumure naturelle - Contrôle des rendements.

RÉCO LTE  : 
Manuelle à maturité en vendange entière.

V I N I F IC AT I O N :
Vinification et élevage en fût de chêne français 
Centre France de 220 litres sur lies  pendant 11 mois avec bâtonnage, 
ouillage. Les vins sont entonnés avant la fermentation alcoolique.

C A R AC TÈ RE  : 
Puissant et minéral

ACCO R DS M E T S  E T  V I N  : 
galantines et fines terrines, coquilles Saint-Jacques à la crème, 
homard grillé, bar au beurre blanc.


